# Mardis a la Ferme

: VisiTEs : Elevage biologique de chévres Douchapt- —Moulin a
: huiles et fabrication de gaufres a Chantérac.

1 . |
' 14 Juillet 2020 : Produits du Verteillacois |
1 VisITES : Produits de la Ruche a La Chapelle Montabourlet- :
! |
' I

Ferme biologique caprine et porcine a Cercles
Godter salé sucré autour des produits de la ferme de Louise Dunn

521 Juillet 2020 : Produits du Ribéracois

1
|
|
: VisiTes : Elevage de poules et production d’ceufs a Segonzac—
I Elevage d’oies, canards et autruches a Celles :

1

' Assiette de dégustation chez Monique et J René Deschamps a Celles

I .
128 Juillet 2020 : De la Dinde aux Marrons
! 2™ départ 14h30 place du champ de foire & St-Aulaye

: VISITES : Castanéiculture a Parcoul—Ferme Avicole des Grands
I Champs a La Roche Chalais, marché des Paniers de la Double
Rdv autour de la table vers 19h chez Etienne Godart a La Roche Chalais

1 1
' 4 AoQt 2020 : Balade en Ribéracois !
y VisiTes: Production maraichére biologique a Combéranche — |
: Production d’oie et de canard gras a « La Bélaudie » a Vanxains :
| Dégustation autour du canard gras chez Stéphane Havard |

e e e e e e e e — . — - ——————

11 Aot 2020 : Balade en Pays de St Aulaye
2™ départ 14h30 place du champ de foire & St-Aulaye

:naud—boulangerie familiale « du blé au pain » a St Aulaye :
| Marché gourmand et spectacle avec les « Paniers de la Double » au lavoir |

' 18 Aot 2020: Balade a Verteillac

1
1
1
: VISITES : - « Le Potager de la Meyfrénie » & Verteillac et :
1 Production de safran et de truffes a Verteillac |

1

' Godter autour du safran chez Alexandra Simonoff-Arpels a Verteillac

1 25 Ao(it 2020 : Trésors en forét de la Double
g départ 14h30 place du champ de foire a St-Aulaye

1
1VIsITES : Découverte du paturage itinérant—Biére artisanale
|« La Dobla » ¢ Servanches

Mardis a la Ferme

Tous les étés, les producteurs fermiers vous accueillent afin de
vous faire découvrir leurs produits, leurs métiers et leur région.

Ces visites sont gratuites et s'effectuent en voitures particuliéres.

Possibilité de déguster un goliter ou un casse-croute (5 a 15€)

Départs a 14h a I'OT de Ribérac

Covid-19: merci de respecter les mesures d’hygiéne qui
seront mises en place (port du masque/ gel hydro alcoo-
lique/ sens de circulation/distanciation)

Pour tous renseignements et réservations
Office de Tourisme du Pays RIBERACOIS - 05 53 90 03 10

Office de Tourisme du Pays de ST-AULAYE - 05 53 90 63 74

Les programmes peuvent étre modifiés en derniére minute

En cas d’imprudence ou de non respect des consignes de
sécurité, Passociation se dégage de toute responsabilité

Pensez a vos glaciéres! Chaussures confortables, cha-
peaux et eau sont recommandés

Pays de Ribérac et de Saint-Aulaye
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Marchés des

ﬁ FERME AVICOLE DES GRANDS CHAMPS

Etienne GODART - LA ROCHE CHALAIS (e
Tél : 0553 91 30 26 / www.ferme-avicole.fr / ferme.avicole@wanandoo.fr
Elevage - Ventes

Poulets, pintades, chapons, pigeons, autruches ceufs, dindes, pondeuses.
Ouvert mercredi et samedi matin

Visites guidées sur Rdv (Chaponnage, fabrique d’aliments, abattage...).

@LA FERME DU MERIDIEN s

Thomas HUGUIN, rue de la Dronne - LA ROCHE CHALAIS
Tél: 063318 21 68 / fermedumeridien@ecomail.fr

Légumes de saison
Vente directe a la ferme et commande de paniers
Marché a la ferme tous les jeudis de 17h30 a 19h

@ LA FERME DU RECLAUD

Jean-Jacques et Mélie GENDREAU, «Le Reclaud de Viaud» - PARCOUL
Tél:0607 912305 / fermedureclaud@orange.fr

Elevage ovin et bovin
Agneau du Périgord Label rouge IGP - Vente directe sur commande de viande
d’agneau et merguez

L'ILE FEYDAU B

Florence et Philippe MENARD - « Champs de Pacau » - PARCOUL
Tél: 06 832042 42

Chataigneraie - Vente des produits dérivés de la chataigne
Visite guidée de la chataigneraie tous les vendredis en été a 10h30 sur rés.
Dégustation des produits dérivés (2€): biscuits a la farine de chataigne, pains
d’épices, creme de marrons, polenta... Le tout accompagné de boissons.

6 LES DELICES DE BRIGITTE
Saxonit JANIT, « Lavaure » - CHENAUD-PARCOUL
Tél: 06 30 26 60 65
Fabrication artisanale de yaourts 100% lait de chévre

Vente le samedi de 14h30 a 17h (pl G. Brassens, a coté de la salle des fétes).
Visites sur réservation.

© Lt JARDIN MARAICHER Vi
Georgia DURAND & Bastien LECRON; «Chez Ragot» - CHENAUD AB
Tél: 0524 14 12 68 et 06 16 89 53 55 / georgiadurand@hotmail.fr

Production de légumes et fruits bio

Vente de légumes tous les jeudis soirs de 17h30 a 19h avec promenade dans
les jardins potagers. La ferme produit plus de 120 variétés de légumes sur
I'année; travail avec les variétés de go(t (variétés anciennes, non hybrides...)

é CHEZ THALAMY a8
Martine et Didier THALAMY «Au Moulin» - 24490 SAINT AULAYE ez
Tél: 05 53 90 63 75 / didier_thalamy@orange.fr

Paysanne boulangeére - agriculteur et éleveur
Production de blés anciens et farines

Vente de pain sur commande. «Les Paniers de la Double» a St-Aulaye le mardi
de 18h a 19h

@ LA PETITE GRANGE
J-Paul BOURRUT LACOUTURE, «La petite grange» - BONNES
Tél : 054598 54 28 - 06 41 1943 15 Prendre la D38 a St-Aulaye

Camping a la Ferme et mobil home

@ FERME DE LA BELAUDIE Cf
Stéphane HAVARD, « La Bélaudie » - VANXAINS
Tél : 0553 90 08 39 / belaudie.havard@wanadoo.fr
Gavage - Transformation - Vente - Accueil Camping-Car
Canards, oies. Boutique a la ferme : frais et conserves.
Ouvert tous les jours, dim. matin et jours fériés. Visite de le ferme : alpagas,
dnes, chevreau et visite de I’atelier de transformation - Dégustation gratuite

@ AGNEAU PASTORAL DE LA DOUBLE

Pépé la Moutonnier et Thérése la bergére sans terre

Tél: 06 59 65 78 18 / trz@live.fr/ www.aufildeladouble.fr

Vente de demi-agneau pastoral de la Double et merguez pur
mouton. Transhumances régulieres avec pépé. Le contacter.

@FERME DE LA PRAIRIE AB
Caroline TARDY et Raphael RUMBAO - COMBERANCHE EPELUCHE
Tél: 06 33 91 92 20 / fermelaprairie@laposte.net

Production maraichére biologique de saison
Vente de légumes toute I'année, oeufs de la ferme, confitures, conserves,
plants...Visite et dégustation sur rendez-vous.

@ LES PERLES ROUGES

Martine et Johnny EVRARD, «Le Bourg» - ALLEMANS

Tél: 06 31 98 29 12 /www.les-perles-rouges.com

Arbres fruitiers et leurs produits

Fruits, fleurs, plantes condimentaires, sirops, liqueurs, confitures, vins et

pates de fruits. Produits en vente a la boulangerie d’Allemans.
(B) LA FERME DE LAFAYAS

Monique et Jean René DESCHAMPS - CELLES

Tél/Fax : 05 53 91 98 56 / contact@fermelafayas.com

Elevage - Gavage - Transformation - Ventes - Accueil Camping-Car

Canards, oies, poulets et autruches. Vente a la ferme : frais et conserves les

jeudis et vendredis apres midi et tous les jours a la «Station des Saveurs» a

Tocane. Du ler/06 au 30/09 : visite gratuite le jeudi a 17h30 avec dégustation
sur réservation.

LA CHEVRE COQUINE a8
Xavier LECOMTE , «Puygaren» - DOUCHAPT i
Tél: 06 22 91 22 01/ lachevrecoquine24@laposte.net

Elevage - Transformation - Vente

Fromages de chévre, Viande de bceuf, de veau et de chevreau. Lentilles vertes
et huile de noix . Boutique a la ferme tous les jours.

@LA FERME D’ENEA L
Florian PIERRESTEGUY, «La Fayardie » - SEGONZAC Tk

Tél: 06 14 70 86 62 lafermedenea@hotmail.com

Elevage - Vente Poulets de chair, ceufs, conserves. Elevage traditionnel en
plein air. Visite toute I"année sur Rendez-vous.

@ LE POTAGER DE LA MEYFRENIE
David BONNIN, La Meyfrenie - VERTEILLAC

Tél: 06 35 36 73 18 / potagerdelameyfrenie@gmail.com
Maraichage biologique sur sol vivant

Vente de légumes bio tte 'année et plants bio légumes et aromatiques d’avril a
juin. Boutique a la ferme lundi et mercredi de 16h30 a 19h. Marchés Mareuil mardi
matin et Verteillac samedi matin. ‘5

@ L’'OR DES ANGES
Alexandra SIMONOFF-ARPELS, Le Repaire - VERTEILLAC

Tél: 06 12 47 68 81 / sarl.lordesanges@gmail.com

Production - Vente

Safran et produits dérivés. Production et négoce de truffes, plants truffiers.
Vente sur place sur rendez-vous, magasins de producteurs.

Louise et Peter DUNN
«La Geyrie » - CERCLES
Tél: 05 53 91 15 15 / dunn.peterandlouise@gmail.com

Elevage - Transformation - Vente a la ferme su rendez-vous
Fromages de chévre, lait frais, viande de porc, chevreau et chévre.
Vente a la ferme, paniers bios, biocoop.

Marchés des

@ Hervé TOUSSAINT

«La Brousse» - LA CHAPELLE MONTABOURLET YeFays
Tél : 0553 90 25 79 / hervetoussaintlerucher@gmail.com

Apiculteur récoltant - Produits de la ruche

Miels de printemps, de fleurs, crémeux, tournesol, bruyére, et d’autres parfums.
Pollen et propolis. Fabrication de pains d’épices. Marchés de Producteurs de Pays
et magasins de producteurs. Vente a la ferme et visite sur RV

@ LE SOURBIER -
Jean DU CHAZAUD, «Le Soubier» - CHERVAL
Tél : 06 84 43 04 78 / jean.duchazaud@orange.fr

Elevage ovin de plein air
Vente directe sur commande de viande d’agneau

Edwige & Didier TEXIER RS
Fontaine - CHAMPAGNE ET FONTAINES

Tél: 0553 9057 32 ou 06 03 65 18 52 / texier.didier@orange.fr

Elevage - Transformation - Vente
Vaches laitiéres de race normande, production de glaces, sorbets, yaourts ,creme
Visite de groupe sur Rdv—Magasin: mercredi & samedi de 10h a 12h30

LE MOULIN DE LANDRY

Nicolas POMMIER, Moulin de Landry - CHANTERAC
Tél: 05 53 82 67 73 ou 06 13 24 40 33 - www.moulin-de-landry.fr

Huile de noix et noisettes, et gaufres traditionnelles du Périgord
Fabrication huiles de début décembre a fin mars. Visites commentées et gui-
dées du moulin, de ses installations et de I'ancien fournil de 1900, visites libres
des abords du moulin. Vente et dégustation de nos fabrications.

Parcours pédestre de 900m dans un cadre naturel et préservé. Exposition de
gaufriers anciens.

Ouvert tous les mercredis de juillet et aolit 10h-12h30 et 14h-17h 30 et ouvert
tte I'année sur RV a partir de 4 p.

Impression: PIX2POINT Conception : Ot du Périgord Ribéracois - Juin 2020



